
 
 
 
EIGENKREATIONEN US EM DESSÄREGGE 

Gotte Gretlis Visitecreme 7.00 
Gebrannte Creme nach altem Familienrezept mit Schlagrahm. 

 

Jöggus Velosaubi 9.00 
Gebrannte Creme mit Vanilleglace und Schlagrahm. 

 

Bäre Glacegugelhopf p.P. 9.50 
Das bewährte Bären-Dessert mit neuer Rezeptur. 

Wir bringen den Guggelhopf an den Tisch und schneiden für Sie ein Stück ab. 

 

Röfe’s Zwetsch-Canelle 9.50 
Warme Zwetschgen mit Zimtglace und Zwetschgenwasser. 

 

Winzer-Dessär 9.50 
Eingelegte Weinbeeren mit Vanilleglace und Rahm. 

 

Grosi’s Aprikosen - Dessert 9.50 
Eingelegte Aprikosen mit Aprikosensorbet. 

 

Glace(fr)ässer Tröimli 12.50 
6 verschiedene Glacekugeln mit Rahm. 

 

Picassos Glacepalette 9.50 
Buntgemischte Glacenfreude mit Rahm. 

 

CHLINI DESSÄR WO ME GENG MAG 
 

Es Frouemüntschi 5.00 
Zitronensorbet mit Pfefferminzlikör. 

 

Es Öpfeli 5.00 
Apfelsorbet mit Gravensteiner. 

 

Apriköseli 5.50 
Aprikosensorbet mit Apricotine  



UNSERE COUPEN 

Coupe Danmark 10.50 
Vanilleglace mit Rahm und warmer Schokoladensauce. 

 

Coupe Flip-Flop 10.50 
Stracciatellaglace mit Schokoladentopping und Rahm. 

 

Coupe Smirnoff 12.00 
Zitronensorbet mit Wodka. 

 

Coupe Calvados 12.00 
Apfelsorbet mit Calvados. 

 

Eiskaffee mit Rahm 10.50 
Moccaglace mit Kaffeetopping und Rahm. 

 

Eiskaffe „Grande“ 14.50 
Wie das Eiskaffee, nur grösser. 

 

Coupe „Eisschoggi“ 10.50 
Schokoladenglace mit Schokoladentopping und Rahm. 

 

Meiringer Merängge 7.50 
Serviert mit Rahm. 

 

Meiringer Merängge mit Glace 11.50 
Mit Vanille-, & Erdbeerglace garniert mit Rahm. 

Bären Merängge 16.50 
Eine ziemlich grosse Merängge mit Vanille-, Schokolade-,  

& Erdbeerglace und Rahm. 

 

Caramelchöpfli „Bären Art“ 5.50 
Hausgemachtes Caramelchöpfli mit Rahm. 

Unsere Glacen per Kugel 3.00 
Mit Rahm +1.50 

Vanille, Mocca, Erdbeer, Zimt, Schokolade, Stracciatella, 

Citronensorbet, Apfelsorbet und Aprikosensorbet. 

 


